
 

Juni-September 25 

Menu-Vorschläge 
 

Apèro 
 

Hausgemachte grissini und lingue di suocera      5.00 p. P. 
 

Hausgemachte grissini und lingue di suocera                11.00 p. P. 
Parmesanmöckli, Oliven, Sonnengetrocknete Tomaten       (20g pro Sorte) 

 
Vorspeisen Kalt 
 
Blattsalate           9.00 
Kerne, Croûtons, Blüten 

 
Gemischter Salat          11.50 
Kerne, Croûtons, Blüten 

 
Salatsauce nach Wahl: 
Tannenschössli-Vinaigrette / Balsamico-Basilikumdressing / Frenchdressing 
 
 
Erbsenkaltschale mit Minze                10.50 
Kerbelöl, Sauerrahm, Mandeln, Croûtons 
 

 

Vorspeisen Warm 
 
Blumenkohlcrèmesuppe         9.50 
Blumenkohlragout, gerösteter Blumenkohl 
 
Blätterteigkissen                 21.00 
Pilzragout 
Parmesanschaum 
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Hauptgänge Fleisch 
 
Schweins Araignée          32.00 
Champignons – Rahmsauce 
Hausgemachte Spätzli 
Saisonales Mischgemüse 
 
Pouletbrust           34.50 
Rote Thaicurrysauce 
Basmatireis 
Asiatisches Gemüse 
 
Rindsentrecôte am Stück rosa gebraten       42.00 
Sauce Bearnaise 
Pommes frites 
Saisonales Mischgemüse          
 
 

Hauptgang Fisch 
 
Zugersee – Felchen «Tempura»         38.00 
Wasabi-Mayonnaise 
Salzkartoffeln 
Saisonales Mischgemüse 

 
Hauptgänge Vegetarisch 
 
Rotes Thai-Gemüsecurry         28.50 
Basmatireis 
 
Scala Gusti’s Malfatti          26.00 
Basilikumpesto, Ratatouille - Gemüse, Parmesan 
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Desserts 
 
Mini Crème brûlée          8.50 
Mini Waldbeerenstreuselkuchen mit Tonkabohne 
Joghurtglace 
 
Erdbeeren-Joghurtmousse auf Schokoladenbisquit     10.50 
Holunderblüten-Gelée 
 
Schokoladenkuchen          12.50 
Pistazienglace 
Frische Beeren 
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Haben Sie Fragen, einen speziellen Wunsch oder brauchen 
Unterstützung bei der Menüzusammenstellung? Gerne hilft Ihnen unser Küchenchef 
weiter. 
 
Bitte teilen Sie uns 14 Tage vor Anlass Ihre verbindliche 
Menüauswahl und Anzahl Gäste (Erwachsene/Kinder mit Altersangabe) mit. 
Benötigen Sie ein Vegetarische alternative oder haben Gäste ein 
Lebensmittelunverträglichkeit, teilen Sie uns das bitte ebenfalls mit. 
 
 
Stornierungsbedingungen 

Bis 14 Tage vor Anlass: Stornierung kostenlos möglich 
13 Tage bis 7 Tage:  25% der vereinbarten Leistungen fällig 
6 Tage bis 1 Tag vor Anlass:  50% der vereinbarten Leistungen fällig 
Innert 24 Stunden vor Anlass: 100% der vereinbarten Leistungen fällig 
Massgebend ist die vereinbarte Ankunftszeit. 
 
 

 

Kochen  
ist eine Kunst 

Geniessen  
ein Glück 

Zusammensein 
ein Geschenk 

 
 

 
Es würde uns freuen, mit unseren Dienstleistungen, Ihren Tag zu verschönern. 
 
Herzlichst  
Johannes Wüthrich  
Gastgeber  
 


